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PROPOS DU GOUVERNEUR

Engagements
fondus d’'amitié

Deux-mille vingt-cinq restera gravée
comme une année dengagements
passionnés au sein de la Confrérie
du Gruyere. D'un canton a l'autre,
les aventures se sont enchainées
avec une intensité rare: prés de 80
nouveaux intronisés venus de toute
la Suisse ont rejoint notre grande
famille, apportant leur enthousiasme
et leur curiosité.

Gréce a tous nos événements, le
Gruyere AOP a pris encore plus de
notoriété auprés de nos membres:
des veeux genevois remplis de
bonne humeur dans lantre des
Vieux Grenadiers de Carouge, un
risotto vaudois mémorable orga-
nisé dans le splendide Domaine
des Marnes a Constantine, des
Epicures a Porrentruy ol toutes

Grégoire Raboud | Gouverneur

et tous étaient rassemblés autour
d'une fondue amicale « O Vergers
dAjoie » et des macaronis fribour-
geois qui ont attiré un monde inédit
dans la ferme mythique « Des
Planchettes » 3 Onnens... autant

de moments forts ol se sont mélés
convivialité, tradition et plaisir partagé.

Cette énergie collective, nous la
devons a 'engagement sans faille
de nos Gentes Dames et Solides
Compagnons, a l'indéfectible dis-
ponibilité des membres du Conseil
de la Confrérie, et 3 la passion
communicative du Choeur, dont les
voix portent loin esprit du Gruyere
AOP. A travers toutes les pages de
ce numéro —de [Assemblée générale
aux Chapitres de L 'Ermite et des
Aurores Boréales, des nouvelles en
provenance des Préfectures aux
intronisations, des récits d'épicuriens
au nouveau mode d'accueil de nos
nouveaux membres - se dessine
une Confrérie vivante, fiere et
ancrée dans son temps.

En cette fin dannée 2025, jadresse
un appel du pied sincere a celles et
ceux qui souhaiteraient simpliquer
davantage. Notre Confrérie a besoin
de renforcer ses énergies (toujours
avec le dicton «la bonne personne
a la bonne place ») pour continuer

a rayonner et a transmettre cette
chaleur humaine qui la caractérise.
Enfin, saluons les efforts gigan-
tesques de ['Interprofession du
Gruyere, engagée dans une bataille
exigeante pour défendre nos
intéréts aux Etats-Unis. Sous la
conduite de notre Solide Com-
pagnon Oliver Isler, nouveau
Directeur de I'PG, le Gruyere AOP
poursuit son combat avec courage
et détermination pour préserver son
nom, sa qualité et sa renommeée.

Et a lagenda 2026, me direz-vous ?
Des surprises incroyables se
préparent avec, entre autres, des
événements ornés d'excellents
mets et de sublimes nectars. Dés
lors, nous irons faire un tour en
Valais puis au Musée Olympique
pour organiser deux chapitres qui
sannoncent mémorables. Alors
ne manquez pas ces événements
et surtout pensez a parrainer des
membres qui adoreront notre bon

Gruyere AOP.

A toutes et a tous, merci pour votre
engagement, votre amitié et votre
fidélite. Que I'année 2026 soit a

la hauteur de ces élans partagés

- fondue d'amitié, de musique,
d'organisations enthousiasmantes...
et, toujours, de Gruyere AOP.



ASSEMBLEE GENERALE 2025

27 mars 2025, Pringy
Assemblée générale

La 44¢ Assemblée générale ordinaire de la Confrérie du
Gruyere seest tenue a la Maison du Gruyere, a Pringy,
en présence de quelque 120 membres. Dans une atmos-
phére agréable, le Gouverneur Grégoire Raboud a mené
une assemblée durant laquelle les participants se sont
montrés attentifs et intéressés a la vie de leur Confrérie.

Apres les chants douverture du Cheeur et Thommage
aux membres disparus, les Compagnons ont approuvé
a ['unanimité le procés-verbal précédent.

LE GOUVERNEUR RELEVE LENGAGEMENT
ET LAUDACE DES ACTIVITES

Dans son rapport, Grégoire Raboud a salué une année
2024 riche en activités et marquée par le fait que les
Gentes Dames et Solides Compagnons s'identifient
fortement a notre association et surtout au Gruyére
AOP. Forte de 1660 membres, la Confrérie a multiplié
les occasions de faire rayonner le Gruyere AOP 3

travers la Suisse.




En résumant bien lannée écoulée: la Préfecture BEJUNE
sest illustrée a la Féte des Vendanges de Neuchétel avec
prés de 7500 savoureux échantillons de Gruyere AOP
offerts; [équipe vaudoise a confirmé le succes de son
«Risotto dans la meule » toujours aussi savoureux et a
[accent un brin « carnotzet » ; Genéve a rassemblé 300
convives a Carouge pour un chapitre « Ville sarde » aux
mélodies méditerranéennes, et Fribourg a tenu deux
rendez-vous: le chapitre « Moitié-Moitié » a la BCF Arena
et les premiers « Macaronis d'la Confrérie » a Pringy
avec la touche « Dzo » qui lui sied a ravir.

Le Gouverneur a rappelé les trois valeurs fondatrices —
convivialité, tradition et audace — qui assurent la vitalité
d'une institution attachée a la défense d'un patrimoine
vivant: le Gruyere AOP.

DES COMPTES SAINS

ET DES PERSPECTIVES ACTIVES

La Trésoriere Sandy Uldry a présenté des comptes
solides annongant un bénéfice de CHF 15°000. Les
comptes ont été acceptés par [Assemblée alors que
Nicole Romanens et Gérald Raboud ont été élus
vérificateurs, succédant 8 MM. Gapany et Steiner.

Le Gouverneur a ensuite annoncé plusieurs changements::

Frédéric Bertschy devient Président du Cheeur, succédant
a Nicolas Seydoux, tandis que Gérald Raboud a quitté
la Préfecture BEJUNE apres vingt ans dengagement,
de méme que Jean-Marc Collomb pour la Préfecture
vaudoise. Une fidélité extraordinaire saluée comme il se
doit par des applaudissements mérités.

L'année 2025 allait sannoncer une fois de plus trés
dense: avec des chapitres a Fribourg et a la Brévine
ol les futurs intronisés seraient désormais invités a

visiter une fromagerie avant leur admission — un geste
symbolique pour renforcer le lien entre nouveaux
Compagnons et fromagers.

Enfin, un moment démotion a marqué la soirée: le départ
de René Berset, directeur du Cheeur depuis 12 ans,

qui cédera sa baguette & Gérard Romanens apres le
chapitre de Fribourg en mai. Le Gouverneur lui a rendu
hommage pour son engagement et son talent a diriger
ce groupe avec passion.

DIDIER BOVET, LE GOUT DE LEXCELLENCE
Invité en tant que Maitre Fromager, Didier Bovet de
Corcelles-le-Jorat, médaillé en 2014 et médaillé d'or

en 2019 et 2024 avec la meilleure moyenne de toute la
filiere (19.71 sur 20), a livré un témoignage empreint de
passion. Il a évoqué le savoir-faire patient et précis qui
conduit a l'excellence: le soin du lait cru, la justesse du
brassage, la maitrise de la température et limportance
du geste.

«Un bon Gruyere, a-t-il rappelé, porte la main de celui
qui la fait. » Pour lui, la réussite nait de la rigueur et de
la passion, mais aussi de la confiance partagée entre
producteurs et affineurs.

Ses médailles d'or ne sont pas, dit-il, une fin en soi:
elles célebrent une filigre entiere et la persévérance
d'un métier exigeant. Son intervention a été saluée par
des applaudissements mérités.

CLOTURE CONVIVIALE

/Assemblée sest terminée dans la convivialité d'une
fondue partagée a la Maison du Gruyere — moment
de fraternité qui résume l'esprit méme de la Confrérie:
un lien entre tradition et plaisir.



DES NOUVELLES DE LA PREFECTURE GENEVOISE

Voeux de la Préfecture
enevoise

Quand la Préfecture genevoise de
la Confrérie du Gruyere organise
une soirée, quand cette soirée se
tient, a l'occasion des voeux de
début d'année, dans l'historique
Cercle des Vieux-Grenadiers,
quand cette soirée est organi-

sée par une formidable équipe

Gérald Meylan | Solide Compagnon

conduite par le non moins formi-
dable Préfet Francis Demierre, ce
ne peut étre qu'une réussite.

La preuve ? 184 Gentes Dames
et Solides Compagnons se sont
réunis dans lamitié le 14 janvier
2025 pour célébrer, promouvoir,

déguster une excellente fondue
moitié-moitié.

Clest le dévoué Hubert Genoud,
Coordonnateur et membre du
Conseil de la Confrérie qui a eu
la délicate mission d'ouvrir cette
soirée. En des termes particuliere-




ment choisis et profonds, il a infor-
mé lassemblée que notre Préfet
et cher ami Francis était retenu par
un double déces dans sa famille. |
a souligné combien Francis avait
tenu a ce que, malgré son absence,
tous les détails d'organisation
soient réglés.

Notre Gouverneur, Grégoire
Raboud qui, pour l'occasion, a fait
le déplacement de Genéve a salué
les personnalités présentes et a lu
le message, écrit par Francis.

Lassemblée, trés sensible a ce
message, a réagi de maniére
admirable et la féte fut belle dans
I'esprit souhaité par son Préfet.

Clest la brigade de cuisine du
restaurant des VG qui a eu la lourde
responsabilité dappréter la fondue
a partir d'un Gruyere AOP élevé a
Semsales par les Maitres fromagers
Manu et Loic Piller. Un régal servi
par une brigade de salle attentive et
redoutablement efficace !

Lors de la partie officielle, notre
Gouverneur a relevé avec plaisir la
présence de nombreuses person-
nalités et plus particulierement
Pierre Maudet, Conseiller d'Etat
et Céline Van Till, médaillée
olympique et députée au Grand
Conseil.

Clest Valentin Emery, qui a été
choisi pour prononcer une ode au
Gruyere AOP. Un choix parfait
car Valentin, journaliste, producteur
et présentateur a la RTS a fait ses
premiéres armes a Léman Bleu

aux commandes pendant 8 ans
notamment de I'émission « Objectif
terre ». Un solide Compagnon
GRTA (Geneéve Région - Terre
Avenir) qui avec compétence,
finesse, malice, humour a su relever
ce qui nous attache tous au

Gruyere AOP.

Grégoire, en sa qualité de Gou-
verneur (et de fribourgeois...) sest
ensuite plu a taquiner lauditoire,
majoritairement genevois, par un

discours, a la mode de la Confré-

rie, et lui aussi empreint d’humour,
discours qui a déclenché éclats de
rire et applaudissements.

Une tres belle soirée qui ne pouvait
se terminer sans que les convives,
sous la direction de Grégoire et
Hubert, interpretent d'un seul cceur
et a pleine voix, le Lyoba.

Francis, cher Préfet, tu peux étre
fier de ta troupe ! Hubert, Annick
et toute leur équipe ont accompli
leur mission a la perfection! Une
nouvelle soirée qui restera en
bonne place dans les mémoires.

Vive le Gruyere AOP, vive la

Confrérie, vive la Préfecture




CHAPITRE DES AURORES BOREALES

Tradition, humour

et hommages
17 mai 2025, BCF Arena Fribourg

La Confrérie du Gruyere a tenu, le
17 mai 2025, son Chapitre a la BCF
Arena de Fribourg, pour la troisieme
et derniere fois dans ce lieu em-
blématique. Baptisé « Chapitre des
Aurores Boréales », 'événement a
réuni quelque 300 participants venus
célébrer le Gruyere AOP dans un
esprit a la fois solennel et joyeux.

Grégoire Raboud | Gouverneur

L'événement s'est ouverte par
linitiation des nouveaux Compa-
gnons, apres leurs visites dans les
fromageries régionales. Moment
dapprentissage rappelant quelques
principes de la production du
Gruyere AOP et de lorganisation
de la Confrérie. Tres apprécié par
les participants.
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Deés la fin de linitiation les qua-
rante-quatre nouveaux Gentes
Dames et Solides Compagnons
ont été intronisés, présentés un
3 un dans une ambiance 2 la fois
solennelle et teintée d’humour.

Le Gouverneur lanca son discours
par un tonitruant « Gjeve damer,
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solide felgesvenner!», clin d'ceil
danois avant dexpliquer que ces
aurores boréales symbolisaient le
rayonnement du Gruyere AOP
jusque dans les contrées nordiques.
Limage fut filée tout au long du
Chapitre: les « collisions de copeaux
de Gruyere AOP » remplacaient
celles des particules solaires, dans
un savant mélange de poésie, de
science et de gourmandise.

Autour des tables, on retrouvait

de nombreux invités : Francoise
Savoy, Présidente du Grand Conseil
fribourgeois qui nous transmit son
message, Jean-Francois Thuillard,
Président du Grand Conseil vaudois,
plusieurs Conseillers d'Etat et élus
fédéraux, des confréries sceurs
venues vivre un instant privilégié
ainsi que les fréres Robin et Thomas
Bussard, skieurs alpinistes en pleine
progression dans leur sport ou encore

Hervé Broch, Président gruérien du

FC Servette.

Laprés-midi se poursuivit au rythme
enjoué du Dixieland Bull's Band
avant un repas de gala inspiré des
saveurs scandinaves : un mariage
audacieux entre Nord et terroir.

Ce Chapitre des Aurores Boréales
fut une réussite complete: entre
humour, gastronomie et recon-
naissance, la Confrérie du Gruyere
a une fois de plus prouvé quelle
peut sépanouir toujours de maniére
originale au coeur méme de la tra-
dition. Un éclat boréal sur fond de
pate dure qui illumine nos papilles
gustatives au quotidien.

UN MOT DHONNEUR
POUR PHILIPPE BARDET
Apres vingt-six ans a la téte de
[Interprofession du Gruyere, Phi-

lippe Bardet sapprétait a passer le
témoin a fin mai. Artisan du succes
du Gruyere AOP, il a su unir la
filiere, défendre la qualité artisanale
et hisser la marque parmi les plus
aimées du pays. Visionnaire et fidele
au monde paysan, il laisse derriere
lui un héritage durable: celui d'un
produit d'excellence, reconnu et
respecté bien au-dela des frontigres.

UNE NOTE POUR

RENE BERSET

Autre temps d'honneur: la Confrérie
a salué René Berset qui quitte la
direction du Cheeur aprés 12 ans
de présidence et 30 ans de fidélité.
A la téte de ses chanteurs, il a fait
rayonner la Confrérie dans toute la
Suisse et au-dela. Son engagement
musical et humain restera gravé
dans les mémoires.




CHAPITRE DES AURORES BOREALES

Les intronisés

des Aurores Boréales
17 mai 2025, Fribourg

Compagnon fromager
Marc MESOT
Maitre fromager,
acheteur de lait

Compagnon expert
Thierry BIZE
Taxateur a
[Interprofession

du Gruyere

Compagnon
Brigitte BOSSON
Gérante de

I'Espace Gourmand

Compagnon
Henri CLEMENT

Macon et Bacheron

Compagnon affineur
Ludovic JORDAN
Responsable des
achats fromages
stratégiques pour Elsa

Group / Mifroma

Compagnon
Sébastien BECK
Administrateur d'une
société de courtage
en assurance

Compagnon

Benoit CASTELLA
Economiste, Chef de
secteur 3 Grangeneuve

Compagnon
Jean-Blaise
DEFAGO

Directeur de la politique
et de la communication

chez MSD Suisse

Compagnon affineur
Lukas Andreas
SCHNEEBERGER
Acheteur chez

Milka Kaese AG

Compagnon
Stéphane BOREL

Administrateur

J Ecobion SA

Compagnon

Eric CHATTON
Conseiller en assurance
dans la restauration

et hotellerie

Compagnon
Francoise DUPUIS

Retraitée



Compagnon

Patrick DUPUIS
Responsable

technique chez

Novae Restauration SA

Compagnon
Nati GOMEZ
Conciliatrice
indépendante

Compagnon
Thomas GUJER
CRO des Opérations

dans une banque

Compagnon
Jean-Philippe
KUNZ

Secrétaire Général 3
[nterprofession du
Gruyere

Compagnon
Tiffany MOIX

Hoételiere

Compagnon
Laurent RUMO
Commercant
fruits-légumes

Compagnom

Florian EMONET
Militaire de carriere,
aide de Cdmt des
écoles de ravitaillement
a Drognens

Compagnoﬂ
Vincent GLAUSER

Patron de restaurant

Compagnon
David JONES

Gérant de restaurant

Compagnon

Marie LHOMME
Collaboratrice

au marketing, resp.

du sponsoring et de

la campagne nationale

allPG

Compagnon
Maxime PASQUIER
Directeur de

Viva Gruyere SA

Compagnon

Loic SAUGY
Membre de la Direction
Schafer Assurances SA

Compagnom
Stéphane

| FORNEROD

Membre de la Direction
de Raiffeisen
Nyon-La Vallée

Compagnom
Francois
GROGNUZ

Restaurateur

Compagnon
Pierre-Etienne
JOYE

Journaliste actualité

radio RTS

Compagnon

Arnaud MAILLARD
D‘H’ecteul’ de ‘vagemce
immobiligre Maillard
ImmoServices SA

Compagnon
Gérard
ROMANENS

Retraité

Compagnon
Laurence
SCHNEIDER-
HARDY
Responsable qualité
en transplantation

cellulaire aux HUG



Compagnon
Gregory SUTTER
Boss du short (bureau
d'ingénieurspécialisé
en hydraulique)

Compagnon invité
Hervé BROCH
Directeur de Banque
et Président

du FC Servette

Compagnon invité
Kurt EICHER
Préretraité tres actif,
Secrétaire Général des

Grandes Tables Suisses

Compagnon invité
Anne PHILIPONA
Enseignante 3 [Ecole
professionnelle de
Bulle et Historienne
indépendante

Compagnon d'honneur
Jean-Francois
THUILLARD
Président du Grand
Conseil Vaudois

Compagnon
Georges TORTI
Responsable de la
sécurité de linformation

et gestion des risques

au DEFR

Compagnon invité
Robin BUSSARD

Skieur-alpiniste

Compagnon invité
Joséphine
LUGINBUHL-
GLASSON
Présidente du CA de
Fromage Gruyere SA

Compagnon invité
Mikko RUCHTI
Switzerland Cheese

Marketing Nordics /
Country Manager

Compagnon membre
du Conseil

Frédéric
BERTSCHY
Président du Cheeur de

la Confrérie du Gruyere

Compagnon

Claude VAUTHEY
Directeur de [Ecole

de Culture Générale

de Fribourg

Compagnon invité
Thomas BUSSARD

Skieur-alpiniste

Compagnon invité
Xavier PATRY
Directeur généra|

de 'Union Maraichére

de Geneve

Compagnon d’honneur

Francoise SAVOY
Présidente du Grand

Conseil fribourgeois




INITIATION

A la découverte de
'excellence fromageére

Visite des futurs intronisés

TROIS FROMAGERIES,

UNE PASSION PARTAGEE
Juste avant le dernier chapitre du
25 octobre, dans la fraicheur d'un
automne prometteur, quelques
futurs intronisés ont profité d'une
immersion au coeur du savoir-faire
fromager. Trois fromagers leur

ont ouvert leurs portes: Thierry
Piller (La Brévine), Julien Linford
(Chézard-Saint-Martin) et Philippe
Favre (Vaulruz), parfaite illustration
de la diversité et de la richesse du

terroir du Gruyere AOP.

Nicolas Schmoutz | Grand-Maitre Fromager

Ce sont quelque 29 futurs Compa-
gnons, accompagnés pour certains
par leur parrain ou leur marraine
qui ont profité de I'hospitalité de
nos fromagers.

Le principe était de simmerger

dans lambiance des fromageries, de
comprendre pourquoi le Gruyere
AQOP est un fromage dexcellence
porté par des artisans producteurs
de lait, fromagers et affineurs, et de
terminer par lacte qui scellera lentrée
dans la Confrérie du Gruyere, lors du
chapitre proprement dit: sonder et
déguster un Gruyere AOP.

Un contact privilégié avec le froma-
ger du coin, loccasion déchanger et

partager une passion, un savoir-faire
et un savoir-étre:: tels sont les avan-
tages de la formule.

Cela méne méme parfois a un ou
deux jours de stage pour vivre la nais-
sance du Gruyere AOP en direct.

Nous remercions de tout coeur les
fromagers qui ont mis leur temps a
disposition pour accueillir les Gentes
Dames et Solides Compagnons.

Nous sommes a [écoute de vos
suggestions pour améliorer encore
et promouvoir cette initiation au
cceur des fromageries.



DES NOUVELLES DE LA PREFECTURE VAUDOISE

Constantine 2025

Le 6 juin, la Préfecture vaudoise a
convié ses hotes a l'extréme nord
du canton pour son traditionnel
Risotto. Cela a permis & chacune
et chacun de découvrir un coin de
notre pays de Vaud.

Constantine est un village o les
habitants sont surnommés «les

Risotto,

René Pernet | Préfet VD

prudents ». C'est dans cette ma-
gnifique bourgade que nous avons
été recus par le vigneron partenaire
de notre invitation annuelle. Plus
qu’un vigneron, cest une famille
qui nous a ouvert ses portes et
chaleureusement accueillis les bras
ouverts. De vrais moments d'ami-
tié pour la centaine de convives,

qui ont pu déguster de délicieux
nectars, accompagnés en entrée
d’un magnifique et traditionnel
gateau du Vully. Pour le Risotto,
on ne change pas une équipe qui
gagne, le Gruyere AOP, toujours

a la féte. Cette année, une meule
- que dire - un lingot de 34 kg de la
Fromagerie de Lugnorre, fromagerie
voisine dont deux producteurs de
lait étaient présents ce soir-la.

Nos deux cuisiniers, Yohann et
Oliver, se sont attelés pour nous
proposer un délicieux risotto.

Une soirée en toute simplicité,

en musique, ol petits et grands,
jeunes et moins jeunes, ont profité
de ces vrais moments qui nous
rassemblent. Des instants qui nous
parlent et qui nous permettent d'en
garder un excellent souvenir. Merci
encore 3 la famille Gentizon pour
leur hospitalité. Vive le mariage,
Gruyere AOP et vin vaudois! On
se réjouit déja de vous retrouver le
26 juin 2026 a Agiez pour décou-
vrir les nectars du domaine Poget.




Le mot des cuistots!

Solange Perey, lors d'une belle
journée du mois de mai 2012, de-
mande & Yohann de faire un risotto
dans une meule de Gruyere AOP.

Ah OK! Clest quoi cette combine ?
Solange explique qu'elle fait partie
de la Confrérie du Gruyere et
chaque année il est organisé un
repas pour nos confreres. Cette
année ca se faisait chez elle aux
Abbesses. Alors vous étes par-
tants ? Ni une ni deux, Yohann
répond OK, et cest |a que cette
belle aventure commence. Nous
allons cuisiner pour vous, chers
Confreres, un risotto dans une
meule de Gruyere AOP magique!

Parfois sans cuisine, ni eau chaude,
nous allons finir les cuissons chez
I'habitant. On a eu de la chance
daller dans tout le canton. Du

WVully au Lavaux en passant par

les cotes de Orbe, et bien sir la
Cate. Toujours chez des vignerons
passionnés qui transmettent leur
amour du vin. Et ca tombe bien, car
nous, les cuisiniers, on adore ¢a, le
chasselas accompagné comme tou-
jours d'un excellent Gruyere AOP.

Yohann et Ol

De fil en aiguille, nous avons été
intronisés a la Confrérie lors du
Chapitre de Martigny, célébré pen-
dant la Foire du Valais en octobre
2015. Nous pouvons vous assurer
que cela a été dignement fété.

A chaque fois cest un plaisir de
préparer ce risotto, méme apres
toutes ces années. Nous proposons
toujours deux risottos, un nature
mais avec beaucoup de Gruyére
AOP et pour le second, il nous

est parfois difficile de trouver une
spécialité (pour l'instant, nous vous
avons épargné celui aux fraises!)

Un grand merci a vous tous,
Gentes Dames et Solides Compa-
gnons, chers Confréres Vignerons,
pour toutes ces années de belle
convivialité.

Au plaisir de vous revoir en 2026 et
que vive le Gruyere AOP!




CLIN D’EIL DE L INTERPROFESSION DU GRUYERE

Deux Directeurs,
un produit, notre

Gruyéere AOP

Interprofession du Gruyere (IPG)

L'année 2025 représente pour
[Interprofession du Gruyere (IPG)
un grand changement.

Apreés avoir participé a sa créa-
tion, le 2 juin 1997, son Directeur
Philippe Bardet a remis son
mandat lors de 'assemblée des
délégués statutaire du 12 juin

Vorbild. Dieser Erfolg in der Schweizer
Landwirtschaft und die Arbeit von Philippe Bardet

sind eine Geschichte, die erzéhlt werden will.

4

2025. Son successeur Olivier lsler
a repris les rénes de cette organi-
sation primordiale pour la filiere
du Gruyere AOP et ses protago-
nistes. A cette méme assemblée,
le Comité a été reconduit pour
trois années statutaires sous la
houlette de son Président égale-
ment réélu par acclamation.

\¥e

Originaire de l'arc jurassien, Olivier
Isler est de formation fromagere.

Il est au bénéfice d'un titre d'ingé-
nieur en technologie laitiére obtenu
a I'Ecole d'Ingénieurs de Zollikofen
(HAFL). Il a occupé pendant de
longues année le poste de gérant
de l'Interprofession de la Téte de

Moine AOP. Lors des Olympiades



des fromages de montagne que
cette interprofession a organisées
a Saignelégier, il a été intronisé
Solide Compagnon de la Confrérie
en méme temps que la Conseillere
fédérale de lépoque Doris Leuthard.
Il a également assumé plusieurs
mandats au sein de la faitiére des
fromagers suisses (Fromarte). A

ce titre, il a été le coordinateur

des Artisans Fromagers Romands
(AFR) ce qui lui a permis de
participer aux séances du Comité
de I'lPG avec voix consultative.
Lors des quatre dernieres années,

il a été le responsable du registre
fédéral des AOP et IGP aupres

de ['Office fédéral de lagriculture
(OFAG). Gréace a cette activité, il a

-”-—
-

pu renforcer son expérience dans la
défense internationale et nationale
des dénominations protégées. Il a
également noué des contacts utiles
avec les différentes instances soc-
cupant de ces sujets au niveau Suisse,
Européen et a travers le monde.

Ces différentes qualités ont
convaincu l'unanimité du Comité,
sur proposition de la Commission

de nomination, qu'il était la personne
idoine pour occuper ce poste haute-
ment stratégique pour coordonner
lavenir du Gruyere AOP, fromage
emblématique qui est devenu en
25 ans le fer de lance des exporta-
tions agroalimentaires Suisses. Il est
évident que ses compétences ne
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seront pas de trop pour affronter les
défis économiques et sociétaux qui
se dressent face a lui.

2025 semblait se dessiner comme
une année de confirmation du
redressement des ventes du
Gruyere AOP aprés le tumulte des
conséquences des années covid.
Lassemblée des délégués du mois
de novembre 2024 avait décidé
dans cet élan de produire 3 100 %
des quantités attribuées. Tout sem-
blait aller dans ce sens avec des
ventes encourageantes dans les
premiers mois. Malheureusement,
ce bel optimisme était douché

par les décisions du printemps du
Président des Etats-Unis, Donald

:

1



CLIN D’EIL DE L INTERPROFESSION DU GRUYERE

Trump. Celui-ci introduisait des
taxes d'importation inédites a ce
niveau. Si leur ampleur a fluctué
dans un premier temps, elles ont
été fixées 39 % au 17 aolit 2025. Si
ce niveau est inacceptable, cest
encore plus l'incertitude que ce
genre de décisions a créé qui est
la plus grave. Méme si le stock
global de Gruyere AOP reste a
un niveau acceptable ceci sur-
tout grace a une consommation
nationale trés encourageante,
IlPG a pris une mesure préven-
tive, pour éviter des problemes en
2026, en décrétant une mesure
de diminution de la production de
5% en milieu dannée, décision qui
venait sajouter a celle prise pour le
Gruyere dAlpage AOP de 7% et
également pour le Gruyere AOP
Bio de 4 %. Le marché américain a
une influence importante pour le
Gruyere AOP du fait qu'il repré-
sente environ 15 % de la production.

Dans le méme temps, plusieurs
mesures promotionnelles ont été

renforcées afin que le consomma-
teur continue a acheter ce noble
fromage. Si comme mentionné

plus haut, la Suisse reste un socle
important et primordial de la vente,
[étranger fait lobjet d'une attention
également redoublée. Les prix
subissent des fluctuations constantes
non seulement a cause des taxes aux
Etats-Unis, mais aussi avec le taux de
change qui évolue continuellement
de manigre défavorable.

Ainsi, cette période de passage de
témoin na pas été un long fleuve
tranquille. Autant le nouveau que
Iancien Directeur ont d( répondre
a la presse pour comprendre com-
ment réagir a cette situation pour
le moins compliquée. Lattention
portée au Gruyere AOP et a sa fi-
liere démontre que ce beau produit
est devenu un acteur trés important
des enjeux agroalimentaires de la
Suisse dans le monde. Clest peut-
étre un peu pour cela que Philippe
Bardet a recu en fin février, dans

le cadre de « Tier und Technik» a

Saint-Gall, le prix Agro Star 2025
pour lensemble de sa carriere.

Pour maintenir son attractivité,

le Gruyere AOP a été présent
dans différents événements, qu'ils
soient sportifs ou culturels. Il a
accompagné les exploits dathletes
aux Championnats Européens
dathlétisme par équipes & Madrid,
a Athletissima dont c’était la 50°
édition, au Weltklasse de Zurich, ou
encore au Mille Gruyere. A noter
quAudrey Werro, ancienne lauréate
de cette dernigre compétition pour
les talents en devenir, a brillé de
mille feux en 2025 en remportant

le 800 m & Zurich aprés avoir battu
le record Suisse. Le Gruygre AOP
est présent aux Gruyere European
Curling championship ainsi que lors
de toutes les étapes de la Coupe
du Monde de ski de fond. Il fait
également partie des moments de
convivialité qui accompagne les
matchs de Gottéron avec comme
point dorgue la victoire en début
dannée de la Coupe Spengler fétée
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dans un chalet fondue moitié-moitié
digne de ce nom a Davos.

Le Gruyere AOP était présent dans
les différents concours nationaux et
internationaux ol il s'est démarqué
comme a son habitude. Il a récolté
un grand nombre de médailles et
des membres de la filigre se sont
particulierement illustrés : Simon
Miguet, fromager de la Céte-aux-
Fées, a remporté la premiere place
au Mondial de Tours avec son
Gruyere AOP de douze mois, et
Pius Hirt, fromager a Vorderfulti-

gen, a décroché, avec son Gruyere
AOP affiné plus de dix-huit mois,
le titre supréme meilleur fromage
du monde lors des World Cheese
Awards. Lors du Mondial de la
fondue a Tartegnin, ot le Gruyere
AOP est le composant essentiel
des mélanges en compétition,
Benedikt Wiithrich, de FroMagie a
Ecoteaux, a porté haut les couleurs
de la filiere en s'adjugeant le titre
de Champion du monde dans la
catégorie des professionnels. Enfin,
il nous plait de rappeler que linvité
de la derniere Assemblée générale

de la Confrérie, Didier Bovet, est

le meilleur fromager de la filigre de
ces cing derniéres années, avec une
moyenne de 19.71!

Ainsi le Gruyere AOP, sa filiere
et PG sont bien armés pour
affronter le futur. C'est dans cet
état desprit de foi en lavenir que
I'lPG ainauguré en automne son
nouveau sigge administratif a
Pringy, dans I'ancienne Pinte des
Vernes entiérement rénovée ol
sallient idéalement I'historique a
la modermnité.
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DU COTE DU CANTON DE FRIBOURG

Les Macaronis

d’la Confrérie
Onnens, 29 aoiit 2025

Tels Cent-Suisses, 100 convives se sont
alignés pour une trés conviviale soirée:
« Les Macaronis d'la Confrérie ».

Laccueil chaleureux de Marie-Jeanne
et Charly Bronnimann a la Ferme des
Planchettes 3 Onnens a tenu en joue
une météo plutdt menacante.

Avec leurs «aides de camps », nos
hotes ont mis les tables a 'étable
pour un bataillon a rassasier.

Lapéritif servi dans la cour et le
repas dans la grange, les convives
ont rapidement sympathisé sur
fond de jazz et de musette qui
résonnaient aussi aux oreilles du
bétail tout aguerri a la noble cause

du Gruyere AOP.

Alexis Monéme | Amphitryon

Le maitre queux et son marmiton
ont mijoté donctueux Macaronis
flattant les papilles de tous grace

a un Gruygre AOP fort goliteux.
Ce plat emblématique des alpages
fribourgeois sentait bon les souvenirs
du chalet. Pour peu l'on entendait
larmailli et son bouébo chanter le
Ranz des vaches! Meringues, creme
double et tartelettes au vin cuit ont
ponctué cette soirée riche de convi-
vialité et de partage.

Et de Gruyere AOP il en était
question, durant toute la soirée
avec baténnets et ramequins a
[apéritif, rapé dans le plat principal
et en morceaux dans les cadeaux
faits aux participants. Vivent

«les Macaronis d'la Confrérie » !

)
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Rendez-vous des
Confréries Bachiques

et Gastronomiques
Paris, le 13 septembre 2025

Sitét trompettes sonnées, Serfs,
Suzerains et Troubadours ont laissé

place aux 600 membres de 55
Confréries Bachiques et Gastrono-
miques réunies sur le Parvis de la

Cathédrale en Il de la Cité.

Le Président Michel Devot, convie
3 féter les 25 ans de CoCoRiCo,
COmité COordination Région lle-
de-France des COnfréries. Ainsi de
nombreuses corporations venues
de France, Belgique, Italie, USA,
Portugal, Espagne, Luxembourg et
Suisse ont participé a la messe so-
lennelle en Notre-Dame de Paris ce
13 septembre 2025. Recueillement

Alexis Monéme | Amphitryon

et offrandes durant une cérémonie
emplie de grace et de partage.

Guidés par Hubert Varrin, Se-
crétaire Général de la FSCBG,
Fédération Suisse des Confréries
Bachiques et Gastronomiques, 21
membres venus de Suisse parmi
[Académie du Cep, la Confrérie
des Potes-au-feu, la FSCBG,
[Ordre des Chevaliers du Bon Pain
de Suisse latine et des Pays de
Savoie ainsi que la Confrérie

du Gruyere.

Les participants prirent ensuite

la direction de la Seine pour une
croisiere repas avec la Ville Lumiere
offerte aux yeux émerveillés des
convives. Les travaux de moderni-
sation du second empire laissent
toujours le chaland admiratif a la
vue des somptueux batiments
haussmanniens.

Une incontournable visite au
Musée du Vin logé dans les caves
voltées du XVe siecle, sises dans les
anciennes carriéres de Passy, pour
admirer l'univers des métiers de la
vigne sur plus de 7000 m?. Sigge du
Conseil des Echansons de France,

21

ces lieux furent un temps les caves
du Restaurant de la Tour Eiffel.

La banniere de la Confrérie du
Gruyere flottant au vent, nombreux
sont celles et ceux qui lont appro-
chée pour des photos, des questions
et des compliments sur le Roi des
fromages.

Le lendemain, un passage au Village
international de la Gastronomie
offrait un buffet réalisé avec les mets
et vins des différentes Confréries
organisatrices. De merveilleux
moments conviviaux et chaleureux
pour réchauffer lair frisquet des
quais de Seine.




CHAPITRE DE LERMITE

Chapitre de I'Ermite

25 octobre 2025, La Brévine

Daniel Geiser | Préfet BEJUNE

Certains diront qu’a la Brévine, l'on et jusquau soir tard pour certains. Depuis cette année, les futurs
y trouve que du froid. Cest faux! Apres linitiation organisée dans intronisés ont loccasion de vivre
Ce chapitre I'a démenti: le soleil la salle de 'Hotel-de-Ville, les 40 une initiation préalable en visitant
était vraiment dans les coeurs, ceci nouveaux intronisés ont vécu avec une fromagerie. Les fromagers de
malgré une météo que l'on aurait émotion le cérémonial traditionnel Chézard-St-Martin, La Brévine et
aimée moins pluvieuse. de la Confrérie qui sest tenudansle  Vaulruz en ont accueillis une bonne
temple du village. Chacun a sondé vingtaine, parfois avec leurs parrains
Le Chapitre de I'Ermite a réuni la meule et s'est promis de rester ou marraines. C'est [occasion de
plus de 260 convives durant une fidele 3 la cause du Gruyere AOP. découvertes et de beaux moments
journée qui sest déroulée des laube de convivialité.
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La journée sest poursuivie par un
cortége emmené par la fanfare

L Avenir de La Brévine et par le
Conseil de la Confrérie jusqua la
fromagerie de La Brévine exploitée
par M. Thierry Piller. A lapéritif, ont
été servis Gruyere AOP saucisson
brévinier et vins traditionnels du

Pays de Neuchatel: Chasselas, CEil-

de-Perdrix et Pinot noir.

Le repas, concocté par le patron

du restaurant du lieu, Jean-Daniel
Oppliger, sest articulé autour du
met de chasse avec une prouesse
digne des meilleures tables: le filet
de chevreuil cuit au feu de bois. Le
potimaron la accompagné, mais
aussi un final du cru, la glace a
labsinthe, sans oublier le plateau de
trois Gruyere AOP. Nos chantres
sen sont donné a cceur joie tantét
en raillant laccent des Neuchételois
du haut, tantét en se rappelant que
la faune locale peut parfois ren-
contrer fortuitement nos carrosses
modernes et conduire a laccident.

Sile nom du chapitre peut évoquer
quelque chose pour vous, 3 la Bré-
vine, un peintre, Jean-Pierre Sch-
mid, alias Lermite, a fait sien l'art de
la solitude. Cette région a été son
refuge. Il a trouvé dans les paysages
jurassiens et ses hivers mordants
une source d'inspiration infinie. La
Fondation Lermite est aujourd’hui le
gardien de cet héritage.

Sappuyant sur les ressources de la
Confrérie, la Préfecture BEJUNE,
emmenée par Daniel Geiser et
accompagné par un comité constitué
de Dominique Guyot, Valentin
Robert, Bernard Leuenberger et
Hubert Genoud, a offert une belle
occasion de découvrir le terroir et
la culture locale, la convivialité et
la chaleur des rencontres de gens
de tous horizons. On se réjouit
des prochains chapitres. Vive le

Gruyere AOP!




CHAPITRE DE LERMITE

Les intronisés
de 'Ermite

25 octobre 2025, La Brévine

Compagnon
Violaine
BLETRY-DE
MONTMOLLIN
Conseillere communale
en Ville de Neuchatel

Compagnon
Gilles BOVAY

Directeur administratif

Compagnon
Louis-Philippe
BURGAT

Propriétaire du Domaine

de Chambleau

Compagnon
Thierry FAVRE
Directeur de Patric
concept SA

Compagnon
Patricia BORLOZ
Directrice Péle clients

chez TransN

Compagnon
.!ade BOVET
Etudiante a la HEP

Compagnon
Matthieu
CHASSOT
Chef de cuisine

Compagnon
Yvan FLUHMANN

Client Care Manager
chez Panerai
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Compagnon
Nadeége BOSSON
Cheffe de service,
préposée au RC du
canton de Fribourg

Compagnon
Jéréme BOVET
Commercial pour

Chromos Groupe AG

Compagnon
Stéphane

DELEURY
Journaliste et

Chroniqueur 3la RTS

Compagnon
Michel FORTIN

Retraité



Compagnon |
Josette FRESARD
Présidente du Conseil
d'administration de

Viteos SA

Compagnon
Blaise MATTHEY
Administrateur, bouilleur

de cru, vigneron

Compagnon
Philippe RAVAL
Enseignant dactivités
manuelles

Compagnon
Christian SITTER

Directeur d'exploitation

Compagnon
Pierre WENTZY
Orthoprothésiste

Compagnon producteur
de lait
Heinz BAUR

Agriculteur

Compagnon
Pierre-André
KOLLY

Pré-retraité, gestionnaire
dimmeubles a temps
partiel

Monsieur

Francois MONIN
Directeur Agrijura
(Chambre dagriculture
du Jura)

Compagnon
Laurent RISSE
Directeur Neuchatel-
Jura Qualibroker Swiss
Risk & Care SA

Compagnon
Wilson UMANA

Entrepreneur

Compagnon
Laurent YERLY
Directeur Caisse
Pension de [Etat de
Fribourg

Compagnon producteur
de lait

Adamir
HUGUENIN

Agriculteur
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Compagnon

David LIENHARD
Consultant indépendant
en assurances et
administrateur

Compagnon
Claude PAULI

Prétre catholique

Compagnon
Johannes ROSTI
Chef de service de
[agriculture du canton
de Neuchatel

Compagnon

Hervé VOLERY
Responsable des ventes
dans le domaine de
[énergie

Compagnon producteur
de lait

Christophe
BARRAS

Agriculteur

Compagnon producteur
de lait

Edouard
PHILIPONA

Agriculteur



Compagnoﬂ h’omage"
Olivier BAUDOIS

Acheteur de lait

Compagnon invité
Magalie DELISLE
Conseillere communale
LLa Brévine

Compagnon d’honneur
Emile BLANT
Président du Grand

Conseil neuchatelois

Changement de sautoir
Valentin ROBERT
Compagnon dhonneur,

Membre du Conseil

honoraire

Compagﬂoﬂ ﬁ'omage"
Frédéric LALUQUE

Fromager

Compagnon invité
Mirjam
HOSTETTLER
Directrice TSM

Solutions Sarl

Compagnon d’honneur

Crystel GRAF
Conseillere dEtat NE
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Compagﬂoﬂ Fl’omage"
Julien LINFORD

Maitre fromager

Compagnon invité
Stefan KOHLER
Gérant de I'P Lait

Changement de sautoir
Damien COTTIER
Conseiller national

Compagnon d’honneur




LA BONNE RECETTE AU GRUYERE

Sticks de Gruyére AOP frits

et airelles

Lisa Eisenman Frisk & Monica Eisenman

Doré et croustillant a

extérieur, chaud et

fondant a l'intérieur,

le Gruyere AOP frit

est un véritable délice.

Accompagné dairelles

sucrées, il marie des

arémes riches a la

Y. fraicheur des fruits,

Z pour une gourmandise
simple, mais raffinée,
idéale a partager.

LA RECETTE PREPARATION

Nombre de personnes : 4 Alirelles sucrées: mélanger les airelles avec le sucre dans un bol.
Préparation : 120 minutes Couvrir et laisser reposer 2 a 3 heures, en remuant de temps en temps,
Réalisation / cuisson : 2 minutes jusqua dissolution du sucre et formation de jus.
) Battre légerement les ceufs dans une assiette creuse et verser la chapelure
INGREDIENTS dans une autre.
Couper le Gruyere AOP en tranches de 5 mm et bien les sécher.
200g de Gruyere AOP Tremper chaque tranche de fromage dans I'ceuf, puis les enrober de

2 ceufs chapelure. Répéter [opération une seconde fois pour obtenir une crodte
3dl de chapelure plus épaisse, en veillant a bien recouvrir tous les cotés.
1509 dairelles Chauffer 'huile dans une casserole 3 180°C.
50g de sucre Faire frire le fromage par petites portions, 13 2 minutes, jusqu’a ce qu'il
Huile pour la friture soit doré. Egoutter sur du papier absorbant.

Servirimmédiatement avec les airelles.

ASTUCE:

Pour encore plus de croustillant, doubler la panure et servir aussitét, tant que
le Gruyere est encore chaud et fondant.



DES NOUVELLES DE LA PREFECTURE BEJUNE

Confréries participantes

La Féte du
Vin nouveau
a Cressier NE

Pour la premiere fois, la Préfecture BEJUNE a parti-
cipé a la Féte du Vin nouveau a Cressier NE le 3 mai
2025. Pourquoi avoir choisi d'y participer ? Des 1874, la
Jeunesse villageoise a organisé une course aux ceufs.
100 ans plus tard, en 1974, la féte s'est transformée
pour mettre en valeur les fruits des caves et des vignes
du village, non pas en automne, mais au printemps
avec ladage: « Quand le vin est tiré, il faut le boire » ...
et le déguster. 2025 a été l'occasion de répondre a

la demande des organisateurs délargir le cercle des
Confréries présentes. Nous avons participé le samedi
en costume au cortege dont le theme fut les Vikings.

Richard Biolley

et Daniel Geiser

En bonne compagnie avec une dame
des « Vignolants »: Santé!
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Chapeau aux spécialités locales !

Soirée « Epicures »

Une bonne trentaine de convives se sont déplacés
aux Vergers dAjoie a Porrentruy le 9 mai 2025. Deux
ateliers ont été organisés: I'un sur le theme de la
pomme, avec des déqustations du fruit, de pépins (a
partir de 60 l'on risque sa vie!), de jus et deaux-de-vie.
Claude Schaffter, spécialiste dans ce domaine, nous

a subjugué par sa connaissance. Lautre theme a été
celui de la production d'alcool au moyen d'alambiques.
Le musée du lieu fait la part belle a cet outil emblé-
matique qui a longtemps alimenté la bataille avec les
autorités. Les Vergers dAjoie servent de lieu pour un
magnifique musée, un magasin de produits locaux et
un restaurant gastronomique.



Bernard Leuenberger, Avec le gagnant de notre concours

Daniel Geiser et

Richard Biolley

La soirée s'est poursuivie autour d'une excellente
fondue au Gruyere AOP servie avec un verre de
damassine. Ce fut 'occasion de remettre les prix aux
heureux lauréats de notre concours, organisé sur place
sur la base des découvertes proposées a cette occasion.

Les « Epicures » de la Préfecture BEJUNE sont une
opportunité d'allier notre amour du Gruyere AOP 3
d’autres produits locaux de grande qualité, de décou-
vrir chaque année une autre région (nous faisons le
tour entre Neuchétel, le Jura et le Jura bernois) et
de passer un moment convivial entre Gentes Dames
et Solides Compagnons du Gruyere. Chacun peut
inviter les amis qu'il veut.

Féte des Vendanges

Initiée par le Club cycliste de Neuchétel, la 1 édition de
la Féte des Vendanges se déroula le 24 octobre 1902,
sous la forme d'un cortege humoristique. En 1925, il y a
100 ans, est née [Association de la Féte des Vendanges
ainsi que le premier cortége avec des chars fleuris.
Depuis lors, la féte n'a cessé de grandir: forains, stands,
tentes, etc. agrémentent la ville durant le dernier week-
end de septembre.

La Confrérie du Gruyere y participe depuis de nom-
breuses années en défilant et en offrant du Gruyere
AOP en dégustation lors du cortége du dimanche
(cette année le 28 septembre). Les spectateurs en ont
donc pour leur compte, aprés un verre de chasselas et
un pain des boulangers neuchételois.

Cette participation ne serait pas possible sans un
soutien affirmé de PG, du Conseil de la Confrérie,
de la Préfecture, d'un fromager et des aides pour la
distribution du Gruyere AOP. A midi, nous partageons

Les membres du Conseil avec M. Thierry Piller, fromager

e

&L g; FETE DES VEND.
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Avec le Conseil communal de la ville de Neuchétel

une bonne fondue dans les hangars du port du Nid-
du-Cré. Apres deux jours de féte en ville, cela permet
de se requinquer. Ensuite, nous retrouvons tous les
participants aux abords de I'Eglise rouge. A 15h, cest le
coup de canon: les chars sébranlent, les fanfares et les
guggenmusiks rugissent, les canons a confettis inondent
les spectateurs. Durant trois quart-d’heure, on vit a fond
la traversée des rues du Ter-Mars et des Beaux-Arts
parmi les 1500 figurants de ce grand corso fleuri. La
Confrérie joue ainsi son réle dambassadeur dans I'une
des plus grandes fétes viticoles de Suisse.

Léquipe damis distribuant les sticks

de Gruyére AOP

Jet de confettis pour la
présidente du Conseil d'Etat,
Mme Crystel Graf
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LE PATOIS FRIBOURGEOIS ET LE GRUYERE

La montagne qui chante
La montanye ke tsante

Anne Philipona | Traduction de Bernard Chaney

S'il est une personne qui a su chanter la montagne, cest
bien Joseph Bovet. Le prétre musicien, qui consacra sa vie
a lart choral et a la musique, nourrissait un profond amour
pour la montagne. Il a passé les étés de son enfance aupres
de sa grand-maman, Catherine Andrey, 3 Crésuz et sur les
paturages des hauts de Cerniat. Cest |3 dailleurs qu'il parle
patois, sa langue maternelle, puisque sa maman, Joséphine,
avec qui il entretenait un lien trés fort, lui parle et lui chante
dans cette langue. Il gardera toute sa vie le souvenir des
berceuses fredonnées par sa maman.

LLa montagne est pour lui une source d'inspiration
inépuisable. Il en tire son air le plus célebre, Le Vieux
chalet. Ce chant posséde une portée universelle, grace
3 sa mélodie entrainante et facile a retenir, mais aussi
par son message despoir qui célebre le courage de
recommencer aprés une épreuve. Du vivant de Bovet, il
est déja traduit dans une vingtaine de langues. Pendant
la Seconde Guerre mondiale, il est repris aussi bien par
la France de Vichy, quiy voyait un symbole de rénovation
nationale, que par la Résistance, qui trouvait dans le
dernier couplet un message d'espérance.

Mais inutile de chercher a situer ce vieux chalet reconstruit
plus beau quavant. Méme si beaucoup s’y sont essayés, il
symbolise avant tout limportance de [économie alpestre
dans notre région. La premiere version du chant, grif-
fonnée sur une feuille de papier en 1910 alors que Bovet
rentrait a pied de [école normale d'Hauterive ol il ensei-
gnait le chant, vers Fribourg, commencait dailleurs par
«La-haut sur la montagne, jai mis mon beau drapeau ».
Ce n'est que plus tard qu'il en modifia les paroles.

Bien dautres compositions de labbé Bovet célebrent

la montagne. Il serait impossible de les citer toutes,
mais mentionnons encore La priére du pétre. Ce chant
évoque la douceur des soirées d'été sur lalpage qui
rend la nature si belle. Sur des paroles de Fernand Ruf-
fieux, la mélodie de Joseph Bovet transmet un message
de paix qui, pres d'un siecle plus tard, résonne encore
avec la méme intensité.
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Che 7 a kékon ke la chu tsanté la ya d& la montanye, &

bin Dzoje Bovet. Le prithre menethré ke Ia bayi on galé
tayon deé cha ya ou tsan & a la mujika, nureché ounami-
hya prévonda po la montanye. La pacha [& tsétin dé che
ninfanthe dékouthe cha mére gran, Katri Andrey, a Kreju

& pé [& patchi damon de Thernya. L2 |é ke deveje le paté,
cha linvoua maternela, puchke cha dona, Fine, avui la tyinta
[intretiny@ on lin y, li deveje & li tsante din ha linvoua. Tota
cha ya i vouérderz le chovinyi di redzingon intretsantare
fredena pé cha dona.

LLa montanye l& po li ouna chourche dinchpirachyon

ke chere djémé vajuva. N'in da teri cha tsanthon la pye
chelébra « Le Vieux chalet ». Chi tsan I& konyu i katre kotse
dou mondo, grathe a cha mélodiya intrininta & fachila a
ratinyi, ma achebin pé chon méchadzo dechpouére ke
gabe le koradzo de reprindre le bori apri on krouyo travé.
Dou tin ke vekeché adi Bovet, [ dza jou tranchlata din
ouna vintanna d linvoue. Outre la dérire dyéra, I jou atan
tsanta pé la Franthe D& Vichy, ke véyé in li kemin on chu-
nyo deé rénovi nachyonal tye pé la Rgjichtanthe ke travave
din la dérire kobya on méchadzo dechperanthe.

Ma i ché a rin d tsertchi yé [& chityi chi viyo tsale ke [ jou
ré bati pye bi tye devan. Mimo che n'in da pra ke lan kudji,
i fa daboua a konyethre tota linportanthe dé « [économie
alpestre » din nouthra kotse. La premire verchyon dou tsan,
grafoundye chu ouna foye dé papé in mile nou thin dji
adon ke Bovet rintrave a pi du l&koula normala dOtaruva,
yo iré profecheu de tsan, in kontre Friboua, keminhyive pé
« La-haut sur la montagne, jai mis mon beau drapeau ». L&
pye ta ke n'in da tsandji & parole.

Bin détre konpojichyon d& labé Bovet gabon la montanye.
Chin cheré inpochubyo de tote [& noma, ma on pou onko
minhyena « La prigre du péatre ». Ha tsanthon deveje de la
douhya di veye de tsétin a lalpadzo ke baye a la natura cha
byouta. Avui di parole dé Fernand Ruffieux, la mélodiya de
Dzoje Bovet fa a oure on méchadzo dé pé tye a pou prion
chyékle pye t4, rethrene adi avui la mima ny2rga.



DES NOUVELLES DU CHOEUR DE LA CONFRERIE DU GRUYERE

Choeur de la Confrérie
du Gruyére

['année 2025 aura été une année
de transition importante pour notre
Chceur, marquée par le départ de
René Berset apres quinze années
de direction dévouée, et par larrivée
de Gérard Romanens, que nous
avons eu le plaisir daccueillir 3 la
téte de notre ensemble.

Avec plus de quarante répétitions,
le Cheeur est resté particulierement
actif tout au long de lannée.

Frédéric Bertschy | Président du Choeur

Nos prestations ont débuté en
février a Dompierre, avant de
participer en mars a [Assemblée
de la Confrérie.

En avril, nous avons animé [Assem-
blée des Patoisants, puis en mai,
mois particulierement chargé, nous
avons vécu deux moments forts : le
concert dadieu de René Berset et |a
célébration des 25 ans de la Maison
du Gruyere, sans oublier notre pré-
sence au Chapitre a la BCF Arena.

Le pique-nique traditionnel au
Gros Prarys en juin a offert une belle
parenthése conviviale et la présence
de quelques membres du Conseil.

L'automne a également été riche en
émotions, avec une prestation a la
magnifique Bénichon d'Ecuvillens
en septembre, suivie du Chapitre

BEJUNE 3 La Brévine en octobre.
En novembre une participation
remarquée aux World Cheese
Awards a Berne.

Nous cléturerons cette belle
année par notre concert de Noél,
le dimanche 21 décembre a l'église
de Riaz, un rendez-vous incontour-
nable pour tous les amis du Checeur
et de la Confrérie.

Pour terminer, un grand merci au
Conseil de la Confrérie pour sa
confiance et son précieux soutien,

3 notre directeur Gérard Romanens
pour son engagement et son énergie,
ainsi qua lensemble des chanteurs
pour leur enthousiasme et leur fidélité.

Nous vous souhaitons a toutes
et 3 tous de trés belles fates de
fin dannée!



PORTRAITS

Portraits de
Producteurs de lait

Francis Demierre | Prefet GE

Chaque jeudi d'été a Bulle, au marché folklorique, la Confrérie du Gruyére
fait renaitre la magie du Gruyére AOP sous les yeux du public.
Mais avant la meule, il y a le lait — et derriére chaque goutte, des producteurs passionnés,
premiers garants d'une filiére d'exception. Voici le portrait de trois d'entre eux.

NIKI GUENAT
LAPASSIONDU LAITET

DU GRUYERE AOP,

UNE HISTOIRE DE FAMILLE
A 33 ans, Niki Guenat incarne la
nouvelle génération dagriculteurs
passionnés. Producteur de lait a Les
Bayards, dans le Jura neuchételois,
il est aussi délégué-producteur a
IInterprofession du Gruyere (IPG).
Mais avant tout, il est I'héritier d'une
longue tradition familiale profondé-
ment enracinée dans sa région.

Depuis trois générations, la famille
Guenat travaille main dans la main.

Avec ses parents et sa sceur, Niki
perpétue un savoir-faire unique:
produire un lait dexception destiné
au Gruyere AOP, leur fierté et

leur passion. Ensemble, ils gerent
quatre exploitations d'une vingtaine
d’hectares chacune, ol paissent

70 vaches laitieres, et quelque 50
jeunes bétes qui assureront la releve
du troupeau.

Un terroir d’'exception

Leur terroir calcaire, riche en prairies
naturelles et en paturages, confere
au lait un goQt inimitable. De mi-
avril, jusquau premigres neiges,

les vaches vivent dehors, broutant
une herbe généreuse qui donne au
Gruyere AOP ses saveurs subtiles.
Chaque année, les Guenat pro-



duisent fierement 350°000 litres de
lait — un travail colossal, mais nourri
d'une énergie que seule la passion
transmise par les ancétres peut
inspirer :

« Chez nous cest la passion qui nous
anime, dans le respect des gens, des
animaux et de la terre ».

Une tradition et un engagement
|ci, l'agriculture est une aventure
humaine et collective, oli femmes et
hommes ceuvrent ensemble avec le
méme engagement. Cette produc-
tion locale et décentralisée valorise
non seulement leur travail, mais
aussi tout le potentiel laitier du Jura
neuchatelois, qui reste important.

Malgré le contexte parfois incertain,
Niki garde confiance. Gréace a une
IPG solide, rigoureuse et visionnaire,
il voit lavenir avec sérénité. Pour

|ui, tout repose sur des principes
simples mais essentiels:

Qualité. Quantité, Rentabilité, Valeur
pour le client, Part du marché, Valeur

de la marque, Viabilité IPG, Avenir
de la marque Gruyere AOP

Une flamme a transmettre
Ces valeurs guident son quotidien
et nourrissent son optimisme. Car
pour Niki, le Gruyere AOP est
bien plus qu'un fromage: cest un
symbole de fierté, dexcellence et
de transmission.

«Mon plus grand souhait ? Que les
générations futures ressentent la
méme flamme que lui, et continuent
de faire vivre ce savoir-faire unique,
né de la terre, du lait et du coeur ».

BERTRAND JACQUAZ,
55ANS —MAITRE
AGRICULTEUR DIPLOME

LE GARDIEN DE LA FERME
DES LONGS-PRAZ

Sous le ciel doré d’Ecuvillens,
Bertrand Jacquaz veille sur la ferme
des Longs-Praz, dont il est le fer-

mier, comme on veille sur un trésor
de famille. Chaque lever du jour, il
salue ses vaches, la terre, la lumiere
- tout ce qui fait battre le coeur du
monde agricole.

«Jai toujours voulu étre paysan »,
nous raconte-t-il.

Un héritage et une passion
Compagnon de la Confrérie du
Gruyere depuis 2024, Bertrand
incarne avec humilité la fierté d'un
métier et la dignité d'un savoir-faire
dont il a hérité de son oncle.

Sur les 71 hectares du domaine,
la nature s'exprime en harmonie::
prairies naturelles et artificielles,
paturages, céréales.

L3, 55 vaches laitieres offrent un
|lait d'exception — prés de 400°000
litres par an — qui, a Grangeneuve,
se transforme en Gruyere AOP, ce
joyau du patrimoine suisse.

« Produire pour le meilleur fromage
du monde, cest un honneur que je
ressens chaque jour », confie-t-il avec
une émotion contenue mais sincere.

Un homme de coeur

et de traditions

Bertrand, c'est aussi un homme de
cceur, attaché a la convivialité et aux
traditions.

Membre fondateur de Bénichon et
Tradition, une société née d'une belle
complicité et d'une grande amitié
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avec Frédéric Bertschy, Président du
Cheeur de la Confrérie, il perpétue
avec ses amis la chaleur des fétes
villageoises: ces moments ot l'on rit,
ol l'on partage, ol lon se retrouve.

Souvenirs et anecdotes
savoureuses

Il sourit encore en évoquant une
anecdote devenue célebre :

« Un jour, nous avons préparé 200
bocaux de poires & Botzi... mais [ap-
pertisation a mal tourné. Nos poires
se sont transformées en eau-de-vie !
Pour le plaisir de certains... » Un éclat
de rire traverse ce souvenir, simple
et vrai.

Mais le moment le plus marquant
reste sans doute lorganisation de la
féte de la Grande Bénichon du Pays
de Fribourg en 2019, un défi relevé
avec coeur et fierté.

Partager la vie a la ferme

Tous les deux ans, Bertrand ouvre
aussi les portes de son exploitation
a des centaines de convives pour le
brunch a la ferme du 1* aolt. Ces
instants le comblent :

« Expliquer aux enfants de la ville que
le lait vient des vaches et non des
briques, cest un moment de Vvérité.
Cest transmettre un peu de ce que
nous sommes ».

Lame du Gruyére AOP

Dans ses mots comme dans ses
gestes, on ressent la noblesse d'un




homme en harmonie avec sa terre.
Avec son rire franc, sa bienveillance
et sa passion pour la terre, Bertrand
Jacquaz incarne a merveille les
valeurs dauthenticité et de partage
qui font la grandeur du Gruyere
AOP — et de tous ses producteurs
de lait.

THIERRY DEVALLQNNE

LA PASSION GRUYERE AOP,
UN HERITAGE VIVANT

A Correvon, dans le Gros-de-Vaud,
la famille Devallonné vit depuis
trois générations - bientdt quatre -
au rythme du lait et du Gruyere
AOP. A 47 ans, Thierry perpétue
cette tradition avec son frére
Christophe, sur une ferme de 68
hectares ou paissent paisiblement
45 vaches Red Holstein. Mais

la famille ne sarréte pas la: elle
cultive aussi des pommes de terre,
des céréales, et éleve des poulets,
destinés aux fins gourmets.

Marié et pere de trois enfants,
Thierry porte fierement le sautoir
blanc de la Confrérie du Gruyere.
Pour lui, produire du lait destiné

a ce fromage d'exception est
bien plus qu'un métier, cest une
vocation:

« Clest un honneur et une fierté. Le
Gruyere AOP est un produit noble
qui nous relie & des valeurs fortes.
Cest une aventure humaine : nous en
sommes les premiers acteurs, et cela

nous pousse a donner le meilleur de
nous-mémes », nous confie-il.

Transmettre encore et toujours
Leur ferme, entreprise formatrice
depuis 1957, accueille régulierement
des apprentis agriculteurs, voila une
autre fierté de la maison:

« Semer avenir et transmettre, cest
dans nos génes. Voir les jeunes
sépanouir, trouver leur voie pro-
fessionnelle, cest notre plus belle
récompense ».

Un équilibre entre travail,
famille et liberté

Le métier dagriculteur demande
de la rigueur et des sacrifices, mais
Thierry en connait la joie:

«Silon sorganise bien, on arrive &
dégager du temps pour la famille et
les loisirs. Lindépendance est une
liberté précieuse », souligne-t-il.

La force du collectif

En tant que membre du Comité
de la Fromagerie du Haut-Jorat,
Thierry croit profondément a la
force collective. Les relations entre
producteurs et fromagers, cest le
coeur de leur réussite:

« Le succes passe par le dialogue.
Savoir sécouter, se parler, parfois
se facher un peu, puis avancer
ensemble: cest ¢a la vraie richesse.
Ceest comme une famille : ce nest
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pas toujours simple, mais cest ce qui
nous soude. »

Et cette fromagerie, Thierry en
parle avec tendresse. Véritable pilier
régional, elle représente un siecle
d'histoire fromagere et de passion
partagée:

« Issue de la dynamique régionale,

la fromagerie représente ['héritage
plus que centenaire de la production
fromageére. Ses membres, producteurs
de lait et fromagers sont les garants
de cette tradition.

Amour du métier, passion et enthou-
siasme en assurent la pérennité. »

Ces mots, Thierry les incarne au
quotidien. Ils résument tout ce quil
est: un homme de terre et de cceur,
fier de son métier, fidele a ses va-
leurs, et profondément attaché a ce
patrimoine vivant qu'est le Gruyere
AOP. Ce nest pas seulement un
fromage: clest un symbole. Celui
d’une terre vivante, d'un savoir-faire
transmis avec amour, et d'une pas-
sion qui ne vieillit pas.



HOMMAGE A PIERRE DUBOIS

Un artisan du consensus

LInterprofession a compté trois
Présidents: Pierre-lvan Guyot, en
fonction aujourd’hui, Oswald Kessler
et Pierre Dubois, premier titulaire.
Ce dernier nous a malheureusement
quittés le 8 juin dans sa 87e année.

Pierre Dubois fut une figure politique
marquante de Neuchatel: Conseiller
d'Etat chargé de [économie et de
[agriculture de 1980 31997, son
influence dépassait les frontieres
cantonales. Tres écouté a Berne et en
France, il resta notamment associé
au fameux souper offert lors de la

visite d'Etat du Président Francois
Mitterrand, ol fut servi un dessert

3 la Fée Verte, alors interdite. Cette
anecdote, ancrée dans les mémoires,
impressionna durablement ses inter-
locuteurs francais.

Lors de la création de l'Interpro-
fession du Gruyere, les acteurs de
Iépoque chercherent un Président
capable de rassembler. Le nom de
Pierre Dubois s'imposa rapidement.
Ses qualités reconnues et son talent
pour le consensus faisaient de lui

un choix évident. Il avait piloté la
rénovation des fromageries neucha-
teloises et soutenait la Commission
de la Charte du Gruyere. Il fut ainsi
élu par acclamation le 2 juin 1997,
lors de [Assemblée constitutive
tenue dans la Salle des Chevaliers
du Chéateau de Gruyeres.

Durant sa Présidence, il guida les
décisions essentielles pour lavenir
du Gruyere. Il mena les discussions
aboutissant a lappellation reconnue
le 6 juillet 2001, puis a l'accord fran-
co-suisse garantissant la protection
du terme « Gruyere » dans toute
I'Union européenne deés 2011. I
ceuvra également 3 la régulation
des quantités et de la qualité du
Gruyere AOP ainsi quau dévelop-
pement de sa promotion.

Supporter fidele de Neuchétel
Xamax, mais ouvert a dautres
sports pour renforcer la notoriété du
Gruyere AORP, il initia notamment le
dossier d'European Athletics.

En toutes circonstances, il savait se
mettre en retrait pour laisser chacun
sexprimer, souvent dissimulé derriere
les volutes de sa célebre pipe.

ARRIVEE ET DEPARTS DES PREFECTURES

KEVIN GAY,

PREFECTURE VAUDOISE
Clest avec plaisir que la Préfecture
vaudoise accueille un nouveau
membre dans son comité. Jeune fro-
mager dynamique, il adore autant son
métier que ses shorts! Maftre froma-
ger a Gimel depuis le 1 octobre 2019,
il développe son entreprise grace a la
qualité de ses produits et la jovialité
qui le caractérise. Bienvenue a lui et
merci pour son engagement.

VALENTIN ROBERT,
PREFECTURE BEJUNE
Intronisé le 24 mai 1997 au Chapitre
de Neuchéatel et membre de la
Préfecture BEJUNE pendant pres
de 25 ans, Valentin s'est distingué
par son engagement fidele et
constant au service du Gruyere
AOP. Figure reconnue dans sa
région et bien au-del3, il a marqué
de sa présence et de son enthou-
siasme de nombreux chapitres et
événements, contribuant active-
ment au développement de la vie
sociale, politique et économique
locale. Nous remercions vivement
Valentin pour son dévouement,
son esprit de confrérie et son
engagement exemplaire.
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RICHARD BIOLLEY,
PREFECTURE BEJUNE
Intronisé en 2018 lors du Chapitre
de Vaumarcus et directement
engagé dans la Préfecture BEJUNE,
Richard Biolley sest investi de ma-
niére constante pour les activités de
celle-ci. Il a ceuvré avec rigueur et sé-
rieux, contribuant au développement
et a la vitalité de notre organisation.
Nous le remercions sincérement

et lui souhaitons un avenir riche de
succes, de belles aventures profes-
sionnelles et personnelles.



A vos agendas 2026 !

13 janvier

Voeux de la Préfecture genevoise

Assemblée générale a Pringy

Les « Epicures » de la Préfecture BEJUNE

Risotto dans la meule de Gruyere AOP de la Préfecture vaudoise

Présence du chalet de fabrication chaque jeudi du marché folklorique a Bulle

Les Macaronis d’la Confrérie

Concert annuel du Cheeur de la Confrérie a La Roche

Cortege de la Féte des Vendanges a Neuchéate

Chapitre au Musée Olympique (soir
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